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研究の背景と目的
カカオの発酵とそこから得られる物質に係る研究に関する助言

展開可能性（他領域・社会にどのようなインパクトを与えるか）
カカオ豆から生産される製品に新たな嗜好性を見出すことができる

シーズの特徴
特徴１ 原産国にしかないカカオ豆の発酵現象についての情報提供
特徴２ カカオ豆を発酵させてチョコレートなど製品に影響を与える微生物の解析
特徴３ 日本国内でのカカオ豆の生産
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